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ＫＯＦＵ ＮＯ ＡＫＡＳＨＩ

甲 府 ブ ラ ン ド 認 定 制 度

平成２５年度に制定された甲府ブランド認定制度は、「甲府らしさ」を有す

る地域資源を活用した魅力ある産品、商品、製品等を甲府ブランドとして認

定し、（甲府之証 に うふのあかし）」認証 マークを与え、甲府の良きモノと

して日本中、世界中に情報を発信することにより、甲府市の知名度の向上を

図るとともに産業振興及び地域の活性化を目指すものです。

甲 府 之 証(

ロゴマーク)

食 品 部 門

甲 府 之 証(

ロゴマーク)

府
－　

／

KOFU NO AKASHI －

之 証こ
訟 七言 ⑤
ぺ 芦l

クラフト 系 部門

詳しくはこちらをご覧下さい 。

甲府市 ホームペ ージ内 「甲 府ブランド認 定制度」

１ 食 品 部 門　 ＫＯＦＵ ＮＯ ＡＫＡＳＨＩ

認定

第１号

第２号

第３号

第４号

第５号

第６号

第７号
一

第９号
一
第10 号

第11 号

第12 号

第13 号

第14 号

第15 号

第16 号

第17 号

第18 号

第19 号

認定 日H25.6.27H26.3.12H26.3.12-

H27.5.14-

H28.3.28

H29.1.25

H29.8.8

H30.12.27

H30.12.27

R 1.12.24

R3.8.12-

R3.8.12

R 3.12.9

R 3.12.9

R 4.6.13

R4.6.13-

R4.12.14

R4.12.14

商 品名

きみ ひめ大 福

Shｕｎｋａロ ール

甲 州地 ど り

葡 萄屋kofｕ レ ーズ ンサ ンド

清 酒 「純米 大吟 醸　帯 那 」

甲 州 金ま んじ ゅう

甲府 ぶどう の葉 カス テ ラ

甲府 Ｓｐａｒkling マス カ ット･ ベ ーリ ーＡ, ア リカ ント

サフ ラン満 喫詰 め合 わせセ ット

天使 のカ ッサ ー タ

山の 都　 甲府

里吉 甲州 ワイ ン

甲府ロ ゼ スパ ー クリ ング

き みひめ ア イス

甲府 盆地 カレ ー

富岡 葡萄 農 園「濃 厚葡 萄液 」

オビ ナビ ー ル

甲州 黄 金色2022

ク ラ フ ト 系 部 門　 ＫＯＦＵ ＮＯ ＡＫＡSＨI

認定
一
第１号
一
第２号

認定 日-

H27.10.27

~
H30.1.15

商品名

ＴＯ ＬＡＢＯ ｘ ＩＤＫ シリ ー ズShield

Stａｒ Ｐｅｎｄａｎt
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食 品 部 門 認 定 第 １ 号

》

゜

きみひめ大福
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し
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平成24 年に風土記の丘倶楽部協議会が甲府市中道地区の特産品である｢きみひ

め｣の美味しさを広く知ってもらうことを目的に開催した｢オリジナルレシピコンテスト｣

で優勝したレシピを元に商品化しました。

最高糖度が19 度にもなる生で食べても美味しいきみひめ本来の甘さや、瑞 し々さを

活かし、穫れたてをピューレ状にして作った餉を、もち皮で包み込んでいます。

お問合せ先 φ あんこ工房 い つみ庵

甲府市国母7-1-8 昔055-236-5677

インスタグラム アカウント: ＠itsｕｍｉａｎ_ohagi- ａｎkｏ

Ｋ ＯＦＵ Ｎ Ｏ Ａ Ｋ ＡＳＨＩ
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食 品 部 門 認 定 第 ２ 号

》)

Sh ｕｎｋａロール

た蹄 ゴ

｢ＪＧＡＰ｣( 食の 安 全 や 環 境 保 全 に取り 組 む農 場 に与えられ る認 証) を取 得し た自社 農 場で 栽 培

している スイートコーン｢ きみひ め｣ を使 用した スイーツ｢S ｕｎｋａロ ール｣ は､ 甲 府 市お よび 甲府 市の

農 産 物 の魅 力を 広く発信 し､ 地 域 活性 化 に 繋げ たいという思い から誕 生しました 。

素材の風味が感じられるように｢きみひめ｣のピューレや粒をたっぶり入れたクリームを使用し

ています。このクリームを､山梨県産卵を使ったスポンジで優しく包みこみました。外側は少し硬

めの生地を使用しておりますので､内側のスポンジ部分とは違った食感をお楽しみいただけます。

お問合せ先φ 株式会社　 旬果市場

甲府市上向山町792-2 登055-220-5066　　　　　　
MAIL:t ｏｍｏ＠shｕｎ-ka.ｃｏｍ
ＨＰ : https:μshｕｎ-ka.ｃｏｍ

ﾎ ームページは
こちら　

冒
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山梨県と甲州地どり生産組合が改良し､平成元年から飼育販売を開始した｢甲州地どり｣は､約

１２０日間かけて丁寧に育てられており､歯ごたえのある独特の旨みを昧わっていただけます｡ス

モーク(モモ､ムネ､ササミ)､ソーセージ､プリンの５種類が甲府ブランドに認定されています。

モモは旨みが強く食べ応えがあり､ムネはしっとりとしていて旨みをより感じられます。ソーセー

ジはジューシーさが引き立っており､ササミや有精卵を使用したプリンは､お子様も美味しく召し上

がっていただける味わいとなっています。

ホームページは

お問合せ先 今 甲州地 どり市場

甲府市伊勢2-10-2 昔055-222-0032　　　　　　　HP

: https:μｗｗｗ.kosyｕjidori.ｃｏｍ

こち ら

固

‐

－

－

‐

－

‐

｢日 本 ワイン発 祥 の 地で あ る｣ 甲 府 市 は､ ぶ どうの 産 地 としても歴 史 が あり 、｢葡 萄の 母なる 街

甲府｣ を広く知 ってもらえる ように､ こうふ の まちのレ ーズ ン サンド を 考 案し､ 商品 化 しまし た。

こう ふ のま ちのレ ーズ ン サンド 、レ ーズン サ ンド 、レ ーズ ンバ ター サンド､ ラムレ ーズン サンド 、

紅 茶 サンド､ 大 吟 醸レ ーズン サンド の６種 類 を甲 府ブ ランド に認 定してい ま す。

コンフィチュール(ジャム)状にした甲府市産の黒ぶどうを､バターリッチなサブレにはさみ、

株式会社サドヤの軽やかな風味の赤ワインと合わせています。ぶどうの美味しさを最大限に引

き出した商品となっています。

ホームページは

お問合せ先 φ 葡 萄屋kof ｕ 甲州夢 小路　　　　　　　　　 。ﾐ
ち;

。

甲府市丸の内1125 登0552548865　
灘

ＨＰ : https://ｗｗｗlbｕdoyａ“kofｕ
°
ｃｏｍ　　　　li 。｡゚
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帯那地域 活性化推 進協議会

が、甲府市帯那地域の活性化に取

り組む中で、帯那地区の地域資源

である400 年続く棚田で作った米｢

山田錦｣を使用した清酒｢純米大

吟醸　帯那｣が誕生しました。

ブルーティーな香りがする辛口

でさっぱりと飲みやすい日本酒で

す。

アルコづレ分:15度

内容量:720m1と300m1 の

２サイズ

ぶＪ
厘

乙

ＫＯＦＵ ＮＯ ＡＫＡＳＨＩ

~｡ 一‘-･-･〃－ ■〃･ べ
゜

{

食 品 部 門 認 定 第 ６ 号
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武田信玄公が､甲州で採れた金を使って通貨の基本システムを作り上げたという歴史から､信

玄公の偉業を象徴する｢甲州金｣をモチーフに､｢甲府を盛り立でる｣･｢甲府の名を甲州金のよう

に､全国へ､さらには世界へ｣という思いから､｢甲州金まんじゅう｣が考案されました。

甲州一両金をイメージした丸型をしており、自家製ミルクジャムを使った生地で自刎を包んで

います。皮に竹炭を練り込み､黒色の生地には高級感のある金箔を手作業で飾りつけしていま

す 。

お問合せ先φ 首都圏甲府会

登　03-3388-8266　　　　　　
FAX 03-3388-8268

盲
頴

M ＡＩＬ : info＠sh ｕtｏｋｅｎｋｏｆｕkai.jp

HP　: http: μｗ　ｗｗ.shｕtok 回kohlk3i.jp

食品部門認定 第５号

清酒

｢純米大吟醸 帯那｣

お問合せ先 φ 帯那 地域 活性化 推 進協議会

昔090-5551-0945 MAIL : info ＠ｏｂｉｎａ.jp　

HP : http:がｏbiｎａjp



昭和４年(1929 年) に創業された早川ベーカリーは､｢山梨(甲府)に初めてケーキとコーヒー

を紹介した洋菓子専門店｣です。山梨ならではの商品を作りたいと思い､ぶどうの葉に着目した｢

甲府ぶどうの葉カステラ｣を商品化しました。

添加物は一切使わず､ ポリフェノールをたっぷり含んだ無農薬のぶどうの新芽や若葉をパウ

ダー状にし､卵と蜂蜜をふんだんに使ったカステラに練りこんで焼き上げています｡優しい緑色

のカステラはほのかに若葉の香りがします。

お問合せ先φ 有限 会社早川ベーブリ ー

甲府市中央1↓2 登055-235-1515

HP : https:μｗｗｗ.hayａｋａｗａ-bakery.jp

ﾎ ームページは
こちら　

羅
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食 品 部 門 認 定 冰 ９ 号

》)

甲府Sparkling

マスカット・ベーリーＡ

アリカント

酵 母は、甲府 市と山梨 大学 ワイン科学

研 究センターとの共同研究 により、武 田神

社で採取された酵母を使用し、赤のスパー

クリングワインに最適な酵母を選定してい

ます。醸 造は、甲府 市桜井 町にある株 式会

社甲府ワインポートワイナリードメーヌＱで

醸 造しています。

ぶどうは 、甲府 市 産のマ スカット･ ベ ー

リーＡ種とアリカント種の２種を使用し､ き

れいな赤 色に仕上げています。ｲ氏温で ゆっ

くりと醸しており、芳醇でブルーティーな香

りをしっかりと感じることができるオール

甲府市 産の赤のスパークリングとなってい

ます。

アルコール分:‘12度

内容量:720 ｍ1

※この商品は完売しています

お問合せ先φ ドメータＱ（ 株式会社甲府ワインポート ）

甲府市桜井町47 番地　昔055-233-4427　　　　　　
HP:http: μkofｕｗｉｎｅｐｏrtdp

ホームページは

こちら



１

甲府市南東部の自然豊かな土地｢増坪町｣で栽培しているサフランを使用した甲府市の新し

い名産品を生み出したいとの想いで､市内の事業者と連携し､商品開発しました。

サフランを用いた５種類の商品詰め合わせセットです。

乾燥サフラバ 株式会社スリーピークス

サフランほうじ茶･サフラン玄米茶／株式会社菱和園

しあわせの美人飴(サフランキャンディー)／株式会社ニューロン製菓

サフランラスク／サンクフルール

乾燥サフランは､香辛料として様々なレシピにご使用できます。

同封しているサフランのレシピ集もあわせてお楽しみください。

お問合せ先 φ 株 式会社 バ ーピークス

甲府市増坪町734-6 昔055-241-4506　　　　　　

HP : https:μkitsｕｎｅ-farｍ.ｃｏｍ

驚丿
羅

チ ーズと生 クリームをベ ースにし たイタリアシチリア地方 の 代 表的 な冷 たいデ ザ ート･ カッサ ータ

は､ 本来 イタリアで は､ ナッツやド ライフル ーツを使う のが一 般 的で す が､甲府 市産 の新 鮮 な桃､ ぶど

う､ イチゴを活 用し､ 甲府 らしさ のあるカッサ ータとして通年 提 供可 能なスイーツとして､ 多くの方 に味

わっていた だけるよう考 案されました。

果 肉 が引き締 まって加 工 に最 適な中 道 町の白桃｢ 川中島｣､ 大粒 かつ 色 鮮や かで甘 味と酸 味 のバラ

ンスがと れている 中道 町のぶどう｢ 巨 峰｣､ 粒 が大 きく強 い甘みとほどよい酸 味が あり､果 皮と果 肉 が

鮮 やかな紅 色をしている 小曲 町のイチゴ｢ 紅 ほっぺ｣ の3 種 の果 実 の特 徴を不可欠 な要素 として他には

ない甲 府市 だけのカッサータとなっています。

お 問合せ先φ 株式会 社海老屋

甲府市七沢町134-4 昔055-235-5966　　　　　　　MAIL

: info＠ｅ-bi-yａ.ｃｏｍ

ＨＰ : https:μｗｗｗ.ｅ-bi-yａ.ｃｏｍ

ﾎ ームページは
こちら　

謳
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山の都 甲府

甲府市の活性化と知名度向上を目的に、

甲府市産のお米と昇仙峡の水を使用した

米焼酎を開発しました。

甲 府市北 部で栽培された｢ あさひの夢｣

を100 ％使 用し、昇仙峡 の天然水を原 酒割

水 に使 用しています。醸 造は､ 武 の井 酒造

株式会社 が行っています。すっきりとした味

わいで多くの皆様に味 わっていただきたい

商品です。

アルコづレ分:25 度

内容量:720 ｍ1

お 問 合 せ 先 φ 株 式 会 社 マ ツム ラ 酒 販

甲 府 市小 瀬 町1317 容055-241-7878

HP:http: μｗ　ｗｗ.ｍａtsｕｍｕrａ-shｕｈａｎ.jp

ご⊇
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食 品 部 門 認 定 第 １３ 号

》

゜

里吉甲州ワイン

ｎ
里吉地区 は山梨 県の中でも特 に甲州ぶ

どうの実りが早 いのが特 徴で、ヌーヴォー

造りにも好 適なことから、40年 前に、「里吉

地区 だけのヌーヴォーを作ろう！」と地元

果 実組合 のぶどう農家の協力を得て新 酒

造りを試みたのが商品化の始まりです。

その年に収穫された里吉地区の甲州種

を100 ％使用したやや甘みのあるすっきり

した白ワインで､生産本数限定で販売して

います。醸造は、本坊酒造株式会社マルス

山梨ワイナリーが行っています。

アルコール分:12 度

内容量:720 ｍ1

お問合せ先φ 有限会 社シｌ ズ酒 販

甲府市里吉4-4-16a055-235-7725　　　　　　　MAIL : simi

ｚｕ3＠altｏ.ｏｃｎ.ｎｅ卵

HP : https:がsａｋｅ-shimiｚｕjp

心延
冒
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甲府

ロゼスパークリング

武田信玄 公生誕500 年 の歴史的な節目

の年を記 念し、全国へ甲府市の魅力を発信

することを目的に、このロゼスパークリング

が誕生しました。

原 料 のぶどうは、甲府 市産 マスカット・

ベーリーＡ種 と甲府市 産甲州種の2 種をブ

レンドしており、厚みのある味わいのロゼワ

インとなっています。山梨 大 学ワイン科 学

研究センターとの共同 研究により 、武田神

社で採 取した酵 母を使 用しています。醸造

は、株式会社甲府ワインポートワイナリード

メーヌＱが行っており、酵 母やぶどう、醸造

元 すべて甲府市 産のロゼスパークリングワ

インです 。厚みのあるやや辛口の飲みやす

いワインとなっています。

アルコール度数:11 度

内容量:720 ｍ1

※この商品は完売しています

お 問 合 せ 先 φ 株 式 会 社 マ ツ ム ラ 酒 販

甲府 市小 瀬 町1317 昔055-241-7878

HP:http: μｗ　ｗｗ.ｍａtsｕｍｕrａ-shｕhａｎjp
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強い甘みが特徴の｢きみひめ｣の良さを活かしたアイスです。

お子様や観光客など多くの方に味わっていただきたい商品です。

お問合せ先φ 風土記の丘農産物直売所

甲府市下曽根町1070,3 昔055.266-3858

甲府之証農林産物部門特産品に認定されている｢きみひめ｣は、全国でも唯一、甲府

市の中道地区でしか栽培されていない品種です。収穫できるシーズンが6 月から7月ま

でと限定されているため、年間を通じて多くの方に提供できる商品の考案をし、アイス

として商品化となりました。
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甲府盆地カレー

甲府之証認定品である、繊維が細かく肉が良く締まり、コクのある味わいの“甲州地どり"や

全国で唯一中道地区だけで作られてきた､強い甘みが口に広がる“スイートコーンきみひめ"を

具材に使いさらに多くの方にその魅力を知っていただくべく、やまなしご当地レトルト協会､甲府

商工会議所と連携により株式会社フォネットが甲府盆地カレーを開発しました。

甲府盆地カレーは、しっかりとした食感で鶏本来の美味しさが味わえる“甲州地どり"や“ス

イートコーンきみひめ"のシャキシャキとした食感が食欲を進ませ､野菜の甘みでマイルドな味わ

いの中､香辛料が効いた甲府らしさが感じられる中辛カレーです。

お 問 合 せ 先 φ 株 式 会 社 フ ォ ネ ット

甲 府 市 下 石 田2-10-6 登055-298-6066

HP : https: μｗｗｗ．囲is ａｎ-p.ｃｏｍ/kof ｕｂｏｎｃｈｉｃｕrry
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富岡葡萄農園｢

濃 厚葡 萄 液｣

甲府盆地を眼下に望む､ 標高４００ｍのな

がらかな傾斜地に位置する甲府市善光寺町。

甲斐善光寺の山々に抱かれたこの地は､降り

注ぐ太陽と葉茎を縫うように吹く風、そして

水はけの良い土 壌が上質の甘い葡萄を育む

と言われています。

そんな甲府市善光寺町にて､自社の農園

で葡萄の草生栽培を行い､農園に併設された

工場にて､昭和初期の創業当時から変わら

ぬ製法で作り続けている､添加物等は一切

使用していない葡萄100 ％のジュースです。

一年以上寝かせることで､コクとまろやかさ

が引き立ち､濃厚な味わいが楽しめます。

内容量:280 ｍ1

お 問 合 せ 先 φ 株 式 会 社 ト ミオ カ テニ ス

甲 府 市 善 光 寺 町2998 番 地 昔055-236-4040　　　　　　　HP : https:

μ ｗｗｗ.tｏｍｉｏｋａ-ｖｉｎｅyａrd.ｃｏｍ/

ホームページは

こちら
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オビナビール

帯那 ポップス合同会社は､土､水､太陽の光

が豊 かな山岳地帯でホップの栽培に最 適な

環境 である甲 府市下 帯那 地 区で育 てたフ

レヅシュなホップを使用したクラフトビールを

つくり世界に発信したい､と考え､平成31 年

からホップの栽培とブルワリーのＤＩＹを始

め､令 和４年７月､ついに､念願の帯那産ホッ

プを使用したクラフトビールの醸造に成功し

ました。

ビールを缶や瓶に詰める作業も全て帯那

の自社ブルワリーで行っており、フレッシュな

帯那産ホップと、こだわりの原料のみを使用

した格別な､自慢のクラフトビールです。

アルコール分:6.5 度

内容量:350 ｍ1

お問合せ先φ 帯那ポップス合同会社

甲府市帯那町1908-1 容055-251-8933　　　　　　
HP : https://obinabrｅｗing.ｃｏｍ/
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ドメーヌＱは､自社畑や管理畑のぶどうを使

用した日本ワインの醸造を行っているワイナ

リーです。

毎年､ 日本一早いヌーボー｢ヌーヌーボー｣を

販売するほか､これまでも甲府之証認定品の商

品化に成功しています。

これに引き続き､武田神社のお堀から採取し

た酵母と甲府市産の甲州品種を使用したオー

ル甲府市産のオレンジワインを醸造しました(オ

レンジワインとは､白ブドウを使用し果皮や種

子ごと発酵させる赤ワインと同じ方法で醸造す

る世界的にも注目されているワインです) 。フ

レンシュ感と熟成感で厚みのある芳醇なアロマ

が香る､どんな料理にも合うワインとなっており

ます。

アルコール分:Ｈ.5 度

内容量:720 ｍ1

お問合せ先φ ドメースＱ（株式会社甲府ワインポート ）

甲府市桜井町47 番地　容055-233-4427　　　　　　
HP:http: μkofｕｗｉｎｅｐｏrＵp

ホームページは

こちら
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宝石のまち甲府 市に根付く職人の技術と感性を融合させ､甲府らしさを表現した想像力豊かな新しいジュエ

リーを提案し､甲府市の名と魅力を良質な商品と共に全国に発信したいとの思いから考案されました。

丁寧 に磨 か れた金 細 工の土 台 に組み 込まれ たキュービックジルコニアと､ 水 晶の 結 晶系 や甲 府の市 章 にもある｢

甲( 亀)｣ をイメージし､ 甲州 貴 石細 工の 伝 統 工芸 の技 術 を使い6 角 形 に磨 かれた水 晶 を融 合させ ていますO 水 晶

の きら めきが増 すように組 み込 まれたキュービックジルコニ アは､ ジュエリーの新 たな発 信 地･ 甲府 の中 心 街｢ オリ

オン･ イースト｣ の 名を思 わせる､ オリオン座 を主に形 作 る星 を表 現していま す｡宝 石 の街､ 水 晶 の産 地であ る甲府

の 伸 びや かな 未 来と､ 甲府 盆 地 を囲 む山 々の凛 々しさを水 晶 に託 し､ 成 熟した シックな デ ザインと

ホ
ームページは

な っています 。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 こちら

お
問合 せ先φ? な 混

の内1-14-14 オリオン共同ビル104 酋055-232-1456　　　　　　

HP : http:ﾉ/tolabojp

IDK Jeｗelry ｗｏrks
甲府市丸の内1-14-14 オリオン共同ビル102 登055-225-6217　　　　　　

HP : https:Zyldkjeｗelry.ｃｏｍ
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設立10 年目の節目に､山梨･甲府のバックボーンを反映した商品 を県外や海 外の方 達に発信 できる方法

はないかと考え､ 市章の菱 型と亀をモチーフに､甲府をカテゴライズした寵目( かごめ)型のペンダントを考

案しました。

シールドスターとは｢甲羅/ 盾十六芒 星｣の意味で､市章の菱型と亀がモチーフです｡菱型を変形させた形

は､未来 永劫を意味する｢ 時間｣と､歴 史の年月を象徴 する｢月日｣ を意 味し、１２ヒースのダイヤモンドが留

められていますO甲府市の｢甲｣ を意 味する亀と､｢宝石 のまち･甲府｣を象徴する水晶を中央 にデザインして

います｡鮨目( かごめ) は､内側が6 つ の地区(北部産 地･中央･東 部･南部･ 南西･北部)､ 外側が甲府を囲む

山々を意味しています｡さらに､６本の谷は､甲府を流れる川(笛 吹川･荒川･貢川･ 相川･濁川･芦川)を意味

していますO

お問合せ先φ 株式会社IVXJAPAN

甲府市相生1-19-2 FLD ビルディング２階 昔055-244-2557　　　　　　HP:http:
がiｖｘｊａｐａｎ.ｃｏｍ

ﾎ ームページは
こちら　
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